EMPRESA
DUPONT LEON

REF.*: FT DUP 0403
Data de criagdo: 02/06/02

1 Ed.
Ultima data de reactualizacao:

FILETE DE PATO
SOB VACUO X2 congelado

CODIGO ARTIGO: 34570
CODIGO BARRAS:
GENCOD:

Cédigo viabilidade:

ACONDICIONAMENTO

N.° Unidades Dimensodes Caixa (mm) Peso (*) caixa

32 unidades 400 x 400 x 100 10 Kg

ORIGEM

Pato-mudo (Cairina moschata) branco macho.

Criado nas regides de Pays-de-la-Loire e Poitou-Charentes.

Alimentacdo 100% Vegetal e Mineral Peso vivo: 4,2 a4,7 Kg
Idade de abate: 80 a 89 dias

CARACTERISTICAS
Filetes de pato macho removidos manualmente da carcaca.

O filete € constituido pelos musculos peitorais, inclusive a aiguillette, e pela pele
adjacente.

APRESENTACAO

Dois filetes colocados juntos pele contra pele.
O acondicionamento sob vacuo € efectuado através de uma méiquina de soldadura
térmica.



INDICACOES NO ROTULO DO PRODUTO

Designacio: FILETE DE PATO SOB VACUO X2 CONGELADO

Peso liquido:

Data de congelacdo: dd/mm/aa Conservar a uma temperatura inferior a -18°C
Consumir de preferéncia antes do fim de: dd/mm/aa

CALIBRE (¥)

UNIDADE CAIXA

Min. Max. N.° unidades: 32
0,300 Kg 0,400 Kg

INDICACOES NO ROTULO DA CAIXA

Designacao caixa: FILETE BM VACUO X2 CONGELADO

N.° de lote:

Peso liquido:

Data de congelacdo: dd/mm/aa Conservar a uma temperatura inferior a -18°C
Consumir de preferéncia antes do fim de: dd/mm/aa

SA LEON DUPONT Aprovacao CEE: 85-189-01 85270 NOTRE-DAME-DE-
RIEZ
PELICULA
Material: Cor: Referéncia: Espessura:
Polietileno transparente LINTOP 80 80 micros
termomoldavel | com marcacio LINTHERM 120 120 micros

CEE

OBSERVACOES QUALIDADE

Produto conforme a regulamentacdo
Cumprimento dos padrdes de qualidade
Cddigo interno referenciagao:

(*) ESTAS CARACTERISTICAS SAO APRESENTADAS A TITULO INDICATIVO




