Controlo de Qualidade

Edicao 1

FICHA TECNICA Novembro 2006

Marirnhave, S

IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR

Nome: Marinhave S.A. Telefone: 263930000
Fax: 263930009
Morada: Herdade do Arneiro Grande E-Mail: j.champalimaud@marinhave.pt
2130 — 121 St° Estevao Responsavel Técnico: Jodo Champalimaud

PRODUTO

Arroz de Pato Ultracongelado Quinta da Marinha (350g ou 2 Kg)

INGREDIENTES

Arroz estufado (41%), pato desfiado (27%), chourico corrente [carne de suino, gordura de
suino, massa piment3o (pimentos, sal), especiarias, emulsionantes (polifosfatos de sodio e de
potassio), conservantes (nitrito de sddio e nitrato de potassio)], cebola, cenoura, banha de porco,
sal, alho.

PROCESSO DE FABRICO

Produto cozinhado ¢ ultracongelado.

ARMAZENAGEM

Conservar a temperaturas iguais ou inferiores a -18°C

Congelador Sem Estrelas 3 Dias
Congelador * Uma Estrela (-6°C) 1 Semana
Congelador ** Duas Estrelas (-12°C) 1 Més
Congelador *** ou **** | Trés ou Quatro Estrelas (-18°C) | Até a data indicada na embalagem
Frigorifico 5°C ou inferior 24 Horas
VALIDADE

12 Meses (1Ano), com embalagem intacta e respeitando as condi¢cdes de conservagdao /
armazenamento.
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INFORMACAO NUTRICIONAL

Valores médios por 100g de Produtos Métodos
Acucares Totais 0,5g ITLQ-053
Fibra Bruta 1,0g ITLQ-002-01
Gordura 7,5¢g ITLQ-005
Hidratos de Carbono 18,5g ITLQ-006
Humidade 63.4g ITLQ-001
Proteina 8,3¢g ITLQ-004
Valor energético 177kcal; 741kJ ITLQ-007
Acidos gordos saturados 1,5% ITLQ-030
Sédio 0,4% ITLQ-163

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

. : Valores e Boas Praticas de
Mlcrorganlsmos A - .
Tolerancias Fabrico

Contagem de bactérias coliformes totais (1) <10* UFC/g <10*> UFC/g
N.° de Colodnias de Enterobactérias <10* UFC/g <10? UFC/g
N.° de Coldnias microrganismos psicrotroficos <10’ UFC/g <10* UFC/g
Pesquisa de Salmonella, em 25g(1) Neg./25¢g

Pesquisa de Listeria monocytogenes, em 25g (1) Neg./25g

(1) Valores-Guia para avaliacdo da qualidade microbioldgica de alimentos prontos a comer
preparados em estabelecimentos de restauracdo colectiva, Revista INSA, Julho de 2004 e
Regulamento (CE) N.° 2073/2005, de 15 de Novembro de 2005, suas rectificacdes e
Regulamento (CE) N.° 1441/2007, de 8 de Dezembro, relativos a critérios microbiologicos
aplicaveis aos géneros alimenticios.

EMBALAGEM

Embalagem em CPET (tereftalato de polietileno cristalizado) de cor preta, termosoldada com
filme transparente. Embalagem de 350g ou 2 Kg.
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UTILIZACAO / MODO DE UTILIZACAO

- Manter na congelagdo até ao momento da regeneragdo

- Microondas: Perfure a pelicula superior com um garfo, coloque no microondas na poténcia
maxima (700 w) durante aproximadamente 8 minutos.

- Forno: Aquecer previamente o forno a 180°C. Retirar a pelicula e aquecer durante
aproximadamente, 35 a 45 minutos.

Nota: Estes tempos sdo baseados em calculos médios, podendo variar de acordo com o tipo de
forno e de microondas.

- O produto depois de regenerado, deve atingir temperaturas iguais ou superiores a 75°C.

NOTA:
- Uma vez iniciado o processo de descongelagdo, ndo voltar a congelar.

RECOMENDACOES

- Nao consumir apés ultrapassada a data de validade.

- Depois de aberta a embalagem, o produto deve ser consumido no proprio dia, cumprindo todas
as normas de higiene e de conservagao

- As embalagens ndo devem ser sujeitas a temperaturas superiores a 210 °C.

PUBLICO ALVO

Populagao em geral.

Em caso de alergias consultar a lista de ingredientes (chourigo: contém leite).

OUTRAS INFORMACOES

- Controlo Metroldgico:

- Embalagens de 350 g : Cada embalagem contém 350g de arroz de pato. Cada caixa
contém 6 Unidades.

- Embalagens de 2 Kg : Cada embalagem contém 2 Kg de arroz de pato. Cada caixa
contém 3 Unidades.

O fornecedor garante que o produto cumpre a legislagdo em vigor, que lhe ¢ aplicavel.

Rui Mesquita
Departamento de Qualidade
rmesquita@marinhave.pt

Data: 2 de Dezembro 2009
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